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re1se / GOURMET AM SEE

Silvio Germann,
der kulinarische
Gestalter des
«Mammertsberg»,
bei der Arbeit,

M BODENSEE UND

VIERWALD-
STATTERSEE
VERSCHMELZEN
LANDSCHAFT UND
KULINARIK ZU EINEM
ERLEBNIS FUR ALLE
SINNE.
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ber 1500 Seen glitzern in der
Schweiz zwischen majesta-
tischen Gipfeln — eine ausser-
gewohnliche Dichte, die das
kleine Alpenland zu einem
wahren Seenparadies macht. Aus der Viel-
falt der Seen ragen zwei Gewisser heraus,
weil sie gegensitzlicher nicht sein konnten:
Der 536 km? grosse Bodensee als leben-
diges Dreilindereck sowie der 114 km?
grosse Vierwaldstittersee als Inbegriff der
Schweizer Alpenwelt.
Die 273 Kilometer Uferlinge des Boden-
sees, des drittgréssten Sees Mitteleuropas,

Zeitlose Eleganz und
entspannte Ruhe = im
«Mammertsherg»
wird jeder Tisch zum
Lieblingsplatz mit
Ausblick ins Grine.

teilen sich die Schweiz, Osterreich und
Deutschland. Der Untersee, wo der Rhein
den Bodensee durchfliesst, beeindruckt
durch unberiihrte Uferlandschaft und ma-
lerische Dorfer. Zu den Highlights gehoren
Stein am Rhein mit seiner weltberithmten
Altstadt und Mammern, wo sich das le-
gendidre Restaurant Schiff befindet, das
2022 zur «Falstaff Beiz des Jahres» gewihlt
wurde. In der 250 Jahre alten Gaststube
mit geschnitztem Holztifer geniesst man
Klassiker: Mistkratzerli mit handgeschnit-
tenen Pommes frites, fangfrischen Kretzer
oder gebackenen Hecht.



KULINARISCHE HOHENFLUGE
Nur finf Kilometer éstlich, in Tagerwi-
len direkt an der deutsch-schweizerischen
Grenze am Seerhein, setzt das charmante
Hotel «Trompeterschléssle» mit schottisch
inspiriertem Ambiente und {iber 300 Whis-
kys einen internationalen Kontrapunke. Der
Seerhein verbindet Obersee mit Untersee
und macht diesen Ort zu einem symbo-
lischen Tor zwischen den Kulturen.
Kulinarischer Leuchtturm der Region ist
die «Taverne zum Schifli» in Wigoltingen.
Das tiber 300 Jahre alte Riegelhaus beher-
bergt mit Christian Kuchler einen wahren
Meister der Klassik. Ginge wie eine hand-
getauchte Jakobsmuschel an Corailsauce,
getoppt von Osietra-Kaviar, lassen auf der
kulinarischen Wolke sieben schweben. In
Freidorf findet sich das exklusive Bou-

tique-Hotel «Mammertsberg» in einem
historischen Fachwerkgebiude. Silvio
Germann zaubert jugendlich-unbeschwerte
Kreationen. Die passenden Getrinke ser-
viert Falstaff Sommelier des Jahres 2024
Giuseppe Lo Vasco.

MEDITERRANES FLAIR IN

DEN ALPEN

Der Vierwaldstittersee schlingelt sich fjor-
dartig tiber 150 Kilometer Uferlinge durch
vier Kantone. In Vitznau am Nordufer,

wo seit 1871 die weltilteste Bergbahn auf
die Rigi fahrt, wird das «Park Hotel» als
privates Gastehaus gefiihrt. Im «focus ATE-
LIER» entfithrt Patrick Mahler die Sinne in
neue Spharen. Seine filigranen Kunstwerke
verschmelzen klassische franzésische Basis
mit japanischen Einfliissen. Weinliebha-

ber wahlen aus 35.000 Etiketten. West-

lich von Vitznau arbeitet Chef Christoph
Oliver Aebersold im «UniQuisine Atelier»,
wihrend Sommelier Agron Tunprenkaj fiir
Weinbegleitungen sorgt. Auf dem Biirgen-
stock, einem 1128 Meter hohen Plateau mit
Panoramablick auf die Rigi, verschmelzen
im «Spices Kitchen and Terrace» asiatische
Aromen aus Japan, China, Indien und Thai-
land. So unterschiedlich beide Seen auch
sein mogen - so vielfiltig ist die Gastrono-

Kulinarischer Leuchtturm in
der Region: Die «Taverne zum
Schafli» in Wigoltingen vereint
historische Atmosphére mit
moderner Gastlichkeit und
herausragender Kulinarik.

mie, die an beiden zu finden ist. >
Sternekoch Christoph Aebersold und Gastgeber Agron
Tunprenkaj vom modernen «UniQuisine Ateliers.
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BODENSEE

m MAMMERTSBERG

Silvio Germann gehdrt zu den besten Kidchen
des Landes: Im Mammertsberg l&uft er zur Hoch-
form auf, serviert fein austarierte Kreationen,
die auch weit gereiste Gourmets begeistern. Der
Service ist makellos, die Lage des Hauses in den
sanften Hugeln ist einzigartig.
Bahnhofstrasse 28, 9306 Freidorf
T:+41 71 4552828, mammertsberg.ch

m TAVERNE ZUM SCHAFLI

Die Taverne zum Schafli von Familie Kuehler
ist eine Gourmetinstitution: Das Haus ist weit tber
die Ostschweiz hinaus bekannt fir seine heraus-
ragenden Kreationen - und die Klassiker! Auch der
Weinkeller, gespickt mit dem Besten der Welt,
sucht seinesgleichen.
Oberdorfstrasse 8, 8556 Wigoltingen
T: +41 52 7631172
schaefli-wigoltingen.ch

” 1 ZUM SCHIFF

| Die bald 250-jahrige Gaststube mit geschnitz-
tem Holztéfer ist alleine schon einen Besuch wert.
Die Qualitdt der Pradukte ist erstklassig - sie
stammen teilweise aus eigener Produktion. Besser
findet man Klassiker wie Mistkratzerli mit hand-
geschnittenen Pommes frites nirgendwo.
Seestrasse 3, 8265 Mammern

T: +41 52 7412444, schiff-mammern.ch

TROMPETERSCHLOSSLE

Das Trompeterschléssle am Seerhein ist ein char-
mantes Landhatel in schottischem Landhausstil,
direkt an der idyllischen deutsch-schweizerischen
Grenze. Das 2021 frisch renovierte Haus bietet 20
gediegene Zimmer und Apartments. Besonderes
Highlight ist die Whiskybar mit tber 300 verschie-
denen Whiskys.

Kanstanzerstrasse 123, B274 Tagerwilen

T: +41 71 6693131, trompeterschloessle.com
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EXZELLENT HERVORRAGEND

Direkt am Vierwaldstattersee gelegen,
bietet das «Mandarin Oriental Palace
Luzern» nicht nur Aussicht auf die

Zentralschweizer Bergwelt, sondern

VILLA AM SEE BY SANDRO
LOTHI

Herrlich gelegene Villa, nur durch einen Fussweg
vom See getrennt und seit letztem Jahr unter der
Agide von Koch Sandro Liithi und Gastgeberin
Paulina Soares. Geboten werden zwei Menus, eines
davon vegetarisch und eine A-la-Carte-Auswahl,
Maderne, mediterran und franzdsisch inspirierte
Kiche.

Seestrasse 64, 9403 Goldach

T: + 41 71 4552526

villa-am-see-goldach.ch

VIERWALDSTATTERSEE

%% %*%% BURGENSTOCK RESORT

LAKE LUCERNE

Das aussergewdhnliche Luxusresart auf dem
Biirgenstock, haoch tber dem Vierwaldstattersee

Hier kommt mediterranes Feeling auf: die «Villaam
See by Sandro Lithi» in Goldach.

SEHR GUT

auch feinste Kulinarik.

gelegen, bietet mit insgesamt 360 moderne
stilvoll gestatteten Zimmern und Suiten, ve
auf mehrere Hotels — darunter das «5-Ster
perior Blirgenstock Hotel & Alpine Spa» un
«Waldhotel» - zeitgemassen Komfart. Das
beheimatet eine Vielzahl von Restaurants,
das «Spices Kitchen & Terrace», be
authentische Aromen aus Japal
Indien und Thailand im Fokus
heraussticht.
6363 Obblirgen

T: +41 41 6126000, burg

stockresort.com/de

Kkkkkk MANDARID

ORIENTAL PALACE LL
Elegantes Flinf-Sterne-|
das seit der umfassende
vierung im Jahr 2022 als r
Wahrzeichen am Ufer des Vi
stattersees glanzt. Im Luxus-+
finden sich gleich mehrere empfe

werte Restaurants, Darunter das japan

Omakase-Lokal «Minamo» und das «Color
in dem eine fantastische Haute Cuisine, die
sisches und Zeitgendssisches auf nahtlose
miteinander verbindet, serviert wird.
Haldenstrasse 10, 6002 Luzern
T: +41 41 5881888, mandarinoriental.com

Jekkkkk PARK HOTEL VITZNAU
Das Park Haotel Vitznau ist ein exklusives
Funf-Sterne-Superior-Hotel direkt am Ufer
Vierwaldstattersees und tberzeugt mit ein
zigartigen Verbindung aus historischem Ch
und modernstem Luxus, Kulinarisch (iberz
drei pramierte Restaurants, darunter das z
besternte Fine-Dining-Lokal «focus ATELIE
Chefkoch Patrick Mahler mit beschwingter
tigkeit, Uberraschenden Aromen und Textu
begeistert.
Seestrasse 18, 6354 Vitznau
T: +41 41 3996060, parkhatel-vitznau.ch

%% % %% HERMITAGE LAKE LUCERNE
Modernes Lifestyle- und Beach Club Hotel
mit seiner einzigartigen Lage direkt am Se
besticht. Die 69 stilvoll gestalteten Zimme
davon mit Seebalkon und van Herzog & de
designt — bieten hochsten Komfort und ein
nische Verbindung aus Design und Natur.
Seeburgstrasse 72, 6006 Luzern

T:+41 41 3758181, hermitage.ch

” UNIQUISINE ATELIER

Die offene Kiiche Ladt ein, Chef Christ
Aebersold bei der Arbeit zuzuschauen. Die
wahl der Zutaten und deren Kompasition z
nierten Gerichten bieten hdchstes kulinari
Niveau, Sommelier Agron Tunprenkaj bere
das Gourmeterlebnis mit erlesenen Weine
Stanserstrasse 23, 6362 Stansstad
T: +41 41 6107878
uniguisine.ch
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